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ENTREES SEMAINIER midi et soir
Filets de Hareng pommes a 'huile ' 10,00€ LUNDI 23,00€  VENDREDI 19,00€
Champignons d’automne marinés, salade 9 00€ Choucroute du Clocher Quenelle de brochet de chez
e - - MARDI Iioe * PUBEssE
Notre paté en crolite de saison au foie gras 11,00€ - -
S — ., . X ti di ; 11508 Téte de veau sauce tartare SAMEDI 18,00€
aumon fumé-mariné maison, poireaux rotis, condiments , :
- o . e s MERCREDI 19.00€ Moules de bouchots frites
HRRECIN0 HE ROMOR, EE90E S EhtSIgne . ' Foie de veau coulis balsamique ~ DIMANCHE 19,00€
Foie gras de canard en deux facons, cuit au torchon et en beignet  19,00€ Poulet fermier roti
JEUDI 19,00€ du di h
Escargots de Bourgogne en persillade et crodtons Confit de canard & glfnancie
6p. 10,00€ - 9p. 15,00€ - 72p. 19,00€
Caillette comme chez moi, salade 9,00€
L8
PLATS SALADE
Noix de Saint-Jacques snackées, risotto aux champignons 26,00€ Saumon fumé, légumes de saison, rapé de fenouil cru 18,00€
Raie vapeur, épinards frais émulsion oursin 24,00€ Carpaccio de beeuf, frites, salade, parmesan 19,50€
Tournedos d’espadon, confit de tomates aux citrons confits 23,00€ Omelette au fromage, salade 15,00€ champignons + 4€
Banquette de veau a l'ancienne, riz basmati 24,00€
Entrecote snackée, frites fraiches « maison », sauce foyot 300g 26,00€ GARNITURES
Tartare de beeuf au couteau, frites maison 19,00€
Hamburger du Clocher, frites maison 19,50€ Legumes d'été 5,00€ Slalade verte 5,00€
Frites 5,00€ Epinards frais 5,00€
POUR LE PLAISIR Purée 5.00€
Sole de nos cotes (400 & 500g), épinards frais, tomates et pignons ~ 39,00€
Cote de beeuf, frites fraiches béarnaise - 2 pers. 850g 64,00€
ENTREES SEMAINIER
MENU ENFANT 13,00€ PLANCHES DU CLOCHER A PARTAGER 0U PAS...
On s'adapte aux petits monstres Sardines, beurre demi-sel, salade, toasts 12,00€
Charcuterie d’Ardéche 16,00€
Fromages fermier au lait cru 16,00€
Saumon fumé « maison » 18,00€
Accompagnez vos planches avec un verre de vin 6,00€

de notre sélection du moment
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DESSERTS 8,00€ ASSIETTE DE FROMAGES 9,00€
Belle creme caramel maison Demandez notre sélection du moment

Assiette de glaces artisanale

Créme de chataignes facon crumble

Baba au rhum traditionnel Accompagnez vos fromages avec un verre de vin 6,00€
Profiteroles et chocolat maison +2€ de notre sélection du moment

Riz au lait

Tarte du moment

Café ou thé gourmand

Mille feuille traditionnel a la vanille

Soufflé Grand Marinier - 15 min Il faut étre patient

PLANCHES DESSERTS FROMAGES



