LS
BIERES APERITIFS
PRESSION 9,00€
BIERE IPA 25¢1 5,50 € / 50cl 9,20€ CAMPARI 6CL 9,00€
AMERICANO, NEGRONI 6CL
GRIMBERGEN  25cl 5,40 € / 50cl 8,90€ MARTINI ROUGE. BLANC 6CL 7,00€
1664 25cl 4,30 € / 50cl 8,00€ RICARD 6CL ' 5,00€
10,00€
VONAGD 2501430 € / 20ui B00€ CHAMPAGNE BRUT JACOPE
' ' KIR VIN BLANC 12CL 7 00€
BOUTEILLES 33CL KIR ROYALE 12CL 10,00¢€
HOEGAARDEN BLANCHE 5,50€
PIETRA 6,00€
COCKTAILS
EAUX -SODAS SPRITZ 10,00€
apérol, vin pétillant, tonic
EVIAN 50cl 450€ 11 650€ HUGO 10,00€
BADOIT 50cl 4,50€ 11 6,50€  Liqueur de sureau, vin pétillant, eau gazeuse, citron vert,
SAN PELLEGRINO 50cl 4,50€ 11 6,50€  menthe fraiche
MOJITO 10,00€
PERRIER 4,50€ Rhum blanc, sirop de canne, eau gazeuse, citron vert,
COCA 4,90€ mep_the fraiche
ORANGINA 4.90€ CAIPIRINHA 10,00€
SCHWEPPES 4'50€ cachaga, citron vert, sucre roux
JUS DE FRUIT ZENATH 5,00€
ORANGE PRESSEE MINUTE 6,50€ DIGESTIFS é6cl
LIMONADE 4,00¢ VIEUX RHUM VSOP JM MARTINIQUE 9,00€
DIABOLO 4,50€ ALCOOL BLANC, EAU DE VIE 9,00€
THE GLACE ZENATH 5,00€ GRAND MARNIER 9,00€
CHARTREUSE 9,00€
BOISSONS CHAUDES CALVADOS R.GROULT 9,00€
CAFE / DECA 2 60€ VODKA ABSOLUT 9,00€
CAFE / DECA allongé 280€  CET27 < c gggé
DOUBLE CAFE 480 € VIEILLE PRUNE DE SOUILLA ,
NOISETTE 2,80€
THE 5,00€
CAPPUCCINO 6,00€ WHISKY é6cl
GRAND CREME 4,90¢ Demandez notre sélection 12,00€
DOUBLE 22,002
GIN é6cl
Demandez notre sélection 9,00€

PRIX NET EN EUROS - SERVICE COMPRIS
Les tickets restaurant papier ne seront plus acceptés a partir du15 février 2023

viandes origine France ou UE

N’hésitez pas a demander le tableau des allergenes

1A ﬁ/%mm
Clochon du Qllage

BAR A VINS - BRASSERIE - RESTAURANT OUVERT DU LUNDI AU DIMANCHE DE 7H45 A 22H

Les tickets restaurant papier ne seront plus acceptés a partir du 15 février 2023

ENTREES

Cappuccino de chataignes la vielle poule 92,50 €
Escargots au beurre persillé les6pcsN,00€ 9pcsl7,00€ 12pcs  22,00€
Oeuf fermier facon mimosa, copeaux de poutarge 9,00€
Saumon fumé-mariné maison, poireaux roétis, condiments 1,50 €
Notre paté en crolte de saison au foie gras 11,00 €
Assiette de jambon cuit a la truffe 1,00 €
Foie gras de canard en deux facons, cuit au torchon, et en beignet 19,00 €
NOTRE GRANDE SALADE

Saumon fumé, légumes d' automne, rapé de fenouil cru 18,00 €
PLATS

Cabillaud cuit ala vapeur, purée au haddock 22,00 €
Saint Jacques, courgettes en spaghetti, pignons, tomates cerises 24,00 €
Cassoulet traditionnel du Clocher du Village 2400 €
Blanquette de veau a I'ancienne 23,00€
Entrecote snackée, frites fraiches «maison», sauce foyot 300g 25,00€
Veggie : cocotte de légumes d'automne 19,00 €
Cotedeboeuf 2pers 850g 64,00 €

Hamburger du Clocher, frites maison 19,50 €
Omelette au fromage, salade 15,00 € champignons+4€
Carpaccio de boeuf, frites, salade, parmesan 19,50€

MENU ENFANT 13,00 €

PLANCHES DU CLOCHER A PARTAGER OU PAS ...

Sardines millésimées La Compagnie Bretonne, toasts 12,00 €
Charcuterie d’Ardeche 16,00 €
Fromages fermierau laitcru 16,00 €
Saumon fumeé «maison» 18,00 €

Desserts 8€ ... Assiette de Fromages 9€

SEMAINIER
midi et soir

LUNDI19€
Petit salé aux lentilles

MARDI 19€
Téte de veau sauce tartare

MERCREDI 19€
Foie de veau coulis balsamique

JEUDI 19€
Confitde canard

VENDREDI 19€
Quenellesde brochet

SAMEDI18€
Moules de bouchots frites

DIMANCHE 19€
Poulet fermier roti du dimanche

LEGUMES D’AUTOMNE 5,00€
FRITES 5,00 €
PUREE 5,00 €
SALADE VERTE 4,00 €

Notre clafoutis aux poires caramélisees au miel
Belle creme caramel maison

Assiette de glaces artisanale

Creme de chataignes facon crumble

Baba au rhum traditionnel

Rizau lait

Profiteroles et chocolat maison +2€

Mousse au chocolat
Café ou thé gourmand




